
 
 

 

 

CERTIFICADO DE ANÁLISE 

Produto VITRE WHEY PRIME (INTENSE) 900G CHOCOLATE 

Código interno 81272 

Lote 18798 Validade 05/2028 Data da análise 11/09/2026 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS E FÍSICO-QUÍMICAS 

TESTES ESPECIFICAÇÕES RESULTADOS 

Aspecto do produto Pó fino, marrom claro Conforme 

Odor Característico de chocolate Conforme 

Materiais estranhos Ausente Conforme 

Teor de proteína (base úmida) Mínimo 77% Conforme 
Peso do conteúdo 900 gramas Conforme 

Aspecto da embalagem Limpa, íntegra e selada Conforme 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

TESTES ESPECIFICAÇÕES RESULTADOS 

Contagem total de Bactérias 

Mesófilas Aeróbias 
Máximo 1.000 UFC/g < 10 UFC/g 

Contagem de Bolores e  

Leveduras 
Máximo 1.000 UFC/g < 10 UFC/g 

Contagem de Coliformes totais Máximo 5 UFC/g < 10 UFC/g 

Escherichia coli Máximo 10 UFC/g < 10 UFC/g 

Staphylococcus coagulase  

positiva 
Máximo 10 UFC/g < 10 UFC/g 

Salmonella sp Ausente / 25 g Ausente 

RESULTADO 

(  X ) APROVADO      (     ) REPROVADO 

 

Ingrid Crepaldi 
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